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Pane e focaccia 2
(Personne)

Il nostro pane e i dolci
sono fatti in Casa Coppelle

(Notre pain et nos gâteaux sont faits in Casa Coppelle)

Casa Coppelle
Omar Capparuccini - Rachelle Guenot

Chef 
Rosalba Vallone

Chef Capo Partita Secondi
Mauro Martina

Chef Pasticcere
Giulia Orsini

  

Sommelier
Federico Ottone 



ANTIPASTI
ENTREES  

01 Bruschette e crostini 8
Tartines de pain grillées variées 

02 Prosciutto di Parma stagionato 24 mesi 
   e melone 10

Jambon de Parme affiné 24 mois et melon 

03 Prosciutto di Parma stagionato 24 mesi 
   e fichi 12

Jambon de Parme affiné 24 mois et figues 

04 Spiedini di pollo 10
Brochettes de poulet croquant 

05 Roast beef di bufalo
   con salsa verde 11

Roast beef de buflon accompagné de sauce verte 

06 carpaccio di filetto di manzo  
   con rucola, funghi champignon e grana 13

Carpaccio de boeuf avec feuille de roquette, 
parmesan et champignon de Paris

07 Tarte Tatin di verdure con salsa al pesto 9
Tarte tatin de légumes avec sauce au pestou 

08  Caprese   9
Emincé de tomates et mozzarella de buflon 

09 Fritto Casa Coppelle  10
Fritture mixte Casa Coppelle 

10 Gazpacho 8

11 millefoglie croccante di pasta fillo 
   con burrata, pomodorini confit 
   e mousse di melanzane ed olive 10

Mille-feuille croquant de pate fillo avec mozzarella burrata, tomates 
cerises confites et mousse d'aubergines et olives

PRIMI TRADIZIONALI
    PÂTES TRADITIONNELLES 

12 Spaghetti carbonara
   con guanciale di cinta senese 9

Spaghetti carbonara avec lardons de cochon senèse et oeuf 

13 Penne arrabbiata 8
Penne à la sauce tomate piquante 

14 Rigatoni amatriciana
   con guanciale di norcia 9

Rigatoni à la sauce tomate piquante et petits lardons de Norcia

15 Tonnarelli cacio e pepe 8
Spaghetti carrées fraiches au poivre et fromage piquant Pecorino 

16 Tonnarelli alla gricia 9
Spaghetti carrées fraiches au poivre, petits lardons et fromage 
piquant Pecorino 

17 Fettuccine al pomodoro fresco e basilico 8
Fettuccine faites maison aux tomates fraiches et basilic 

18 Spaghetti aglio olio e peperoncino 8
Spaghetti à l'huile d'olives extra vierge, ail et piment 



DALLO CHEF - CONSEILLÉS PAR LE CHEF

19 Maltagliati rossi fatti in casa 
   con olive nere, pachino e basilico 11

Mal coupés faits maison avec olives noires, tomates cerises 
et basilic 

20 Lasagna Vegetariana 12
Lasagne végétarienne

21 Orecchiette alla Siciliana a modo nostro 11
Orecchiette avec aubergine, tomates cerises et ricotta dure

22 Fettuccine al ragù bianco 
   di filetto di manzo ed olive nere 11

Taglioline faites maison au ragoût  blanc de filet de boeuf et olives noires

23 Casarecce Asparagi, 
   prosciutto e zafferano 14

Casarecce avec asperges vertes, jambon et saffran 

24 Tagliolini al limone 9
Tagliolini à la sauce citron 

25 Rigatoni all'Amatricianella 10
Rigatoni Amatricianelle avec tomates cerises, bacon de Norcia 
flambé au Cognac

26 Conchiglioni ripieni di ricotta 
   su mirepoix di verdure 10

Pâtes coquilles farcies à la ricotta et mirepoix de légumes 

27 Risotto con fiori di zucca 12
Risotto aux fleurs de courgettes 

28 Risotto alle fragole 11
Risotto aux fraises 

29 Risotto spinaci, bacon e ricotta 9
Risotto avec bacon, épinards et ricotta 

30 Gnocchi di giovedi -
Gnocchi du jour (seulement le jeudi)

INSALATE - SALADES 
31 Insalata niçoise 15

Salade niçoise

32 Insalata di pollo 14
Salade de poulet

SECONDI TRADIZIONALI
PLATS PRINCIPAUX TRADITIONNELS

33 Scaloppine di vitella al Marsala 12
Escalope de veau à la sauce au vin Marsala 

34 Saltimbocca alla romana 14
Escalope de veau avec jambon de Parme et feuille de sauge 

35 Polpette di filetto al pomodoro 12
Boulettes de filet de boeuf à la sauce tomate 

36 Polpette di filetto di vitella al vino bianco 13
Boulettes de filet de veau au vin blanc

DALLA GRIGLIA 
(consigliamo la cottura al sangue)
GRILLADES (nous conseillons la cuisson saignante)

37 Bistecca 18
Entrecôte 

38 Filetto  20
Filet de boeuf 



DALLO CHEF - CONSEILLÉS PAR LE CHEF
  
39 Filetto in crosta di sale 
   e tris di salse fatte in casa 22

Filet de boeuf en croûte de sel avec tris de sauces faites maison 

40 Tagliata di filetto al timo 
   su carpaccio di zucchine 22

Emincé de filet de boeuf au thym servi sur carpaccio de courgettes 

41 Tagliata di filetto in salsa di grappa e more 25
Emincé de filet de boeuf aux mûres et sauce à la grappa 

42 Ossobuco di vitella alla Romana con puré 18
Ossobuco de veau à la Romaine avec puré de pommes de terre 

43 Carré di agnello alle erbe 
   con salsa di menta e purea di piselli 24

Carré d'agneau aux herbes avec sauce à la menthe et purée 
de petits pois

44 Quaglietta saltata con spinaci,
   uvetta e pinoli in agrodolce 20

Caille sautée avec épinards, raisin et pommes de pins en sauce aigre douce

45 Filetto di maiale con salsa al porto,
   ananas e mandorle Caramellate 18

Filet de porc à la sauce au Porto, ananas 
et amandes caramellisées 

46 Filetto di vitella,
   limone e miele di timo 23

Filet de veau au citron et miele aromatizzé au thym

47 Filetto di manzo alla Siciliana
   con pomodorini confit 24

Filet de boeuf à la Sicilienne avec tomates cerises confites 

48 Straccetti di pollo al curry e couscous 13
Emincé de poulet au curry avec couscous

DALLA FRANCIA - FROM FRANCE

49 Filetto in sfoglia con tapenade di olive nere 24
Filet de boeuf en feuilleté avec tapenade d'olives noires 

50 Tournedos al pepe rosa flambé al cognac 24
Tournedos de boeuf au poivre rose et noir, flambé au Cognac 

51 Fondue bourguignonne (minimo 2 persone) 23 A P.
Fondue bourguignonne (minimum 2 personnes) 23 à personne

52 Magret di anatra con verdure al pesto 23
Magret de canard avec légumes au pestou 

53 Escargots con burro prezzemolato 12
Escargots au beurre persillé

CONTORNI - VEGETABLES

54 Patate al forno 5
Pommes de terre au four 

55 Patate chips 5
Pommes chips 

56 Verdure grigliate 7
Mixte de légumes grillés 

57 Spinaci  6
Epinards repassés à la poêle 

58 Puré di patate 6
Purée de pommes de terre 

59 Ratatouille 6 



BEVANDE
Boissons

Acqua 3
Eau 

Coca cola 3,5

Succo di Frutta 3,5
Jus de fruits

VINO DELLA CASA
Vin de la Maison 

Calice 4
Verre

½ litro 10
1/2 litre

Bottiglia 15
Bouteille 

BIRRA
Biere 

Peroni alla Spina 20 cl 4
Peroni alla pression 20 cl 

Peroni alla Spina 40 cl 6
Peroni alla pression 40 cl 

APERITIVI  
Calice di prosecco 5
Verre de Prosecco

Calice di Franciacorta 6
Verre de Franciacorta 

Spritz 7

Crodini & Martini 5

Vino alla mescita P.V.
Vin au verre 

AMARI E VARI 
Amari 4

Limoncello 5

Elisir Gambrinus 4

Mirto 4

 

Caffè 1,5
Café 

Cappuccino 2,5

Caffè e latte 3
Café au lait 

Tè e infusi 2,5
Thé et infusion 
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