Menu di Capodanno 2011/2012 Casacoppelle

90€ a persona escluse le bevande

Un calice di prosecco di benvenuto

Antipasto a scelta tra
Flan di carciofi su crema di parmigiano
O
Foie gras con gelée di Gewurstraminer serviti con tartine di pain brioche
fatto in casa

O

Sformatino di funghi porcini e formaggio con panura aromatizzata alle erbe

Primo a scelta tra
Ravioli farciti con zucca, Castelmagno e amaretti su vellutata di zucchine
O
Tagliolini al tartufo nero di Norcia
O
Tonnarelli alla gricia con carciofi

O

Risotto con funghi porcini

Secondo a scelta tra
Filetto di manzo alla Wellington(in crosta di pane) con salsa al brandy e
tortino di porcini
O
Tournedos di filetto di manzo al pepe rosa e nero flambé al Cognac

O

Filetto di maiale al mirtillo con contorno

Pré dessert

Granita di champagne con frutta fresca

Dessert

Parfait al gtanduia con marron glacé e salsa di lampone

A mezzanotte 1l tradizionale cotechino e lenticchie

Non c’¢ obbligo di un orario di arrivo e di partenza



Menu di Capodanno 2011/2012 Casacoppelle

90€ a person without the drinks

A Welcome glass Of prosecco

Starter to choose between
Artichokes flan with parmesan cheese cream
Or
Foie gras with Gerwurstraminer gelée served with

home made pan brioche

Or
Cepes and cheese timbale with herbs aromatized breadcrumbs
Pausta to choose between
Pumpkin and Castelmagno cheese filled ravioli on courgette vellouté
Or
Tagliolini with black truffle from Norcia
Or
Homemade square spaghetti with bacon, pepper, pecorino cheese and artichokes

Or
Risotto with cepes

Main courde to choose between
Wellington beef fillet with cépes on brandy sauce
Or
Tournedos of beef fillet with black and pink pepper with a Cognac sauce
Or

Pork tenderloin with blueberries sauce with a side

Pré dessert

Champagne granité fresh fruit
Dessert

Gianduja parfait on marron glagé with raspberries sauce

At midnight the traditional cotechino e lentils

You are free to arrive and to leave at the time you want



